UZENINY

U uzenin a masovych dobrot miZete na trhu kromé samotného
farmare narazit i na feznictvi, tedy na zpracovatele, ktery maso pro
své vyrobky nakupuje od riznych dodavateli nebo farem. Proto by
vas mélo nejvic zajimat, z jakého chovu maso pochazi a jaké je
sloZeni jednotlivych produktu. Vice o welfare a chovu skotu a prasat
najdete v nasich samostatnych desaterech.

NA CO BY S ZePTAL SHERLOCK
A JAKE ODPOVEDI BY HO POTESILY?

MATe VLASTNi FARMU? KDe HOSPODARITE?
Ovéfte si, ze maso opravdu pochazi z CR, ne kazdy zpracovatel musi
mit i vlastni farmu. Ptejte se na kontakt a web konkrétni farmy.

oD KOHO KUPUJETe INASO PRO SVE VYROBKY?
Poctivy feznik bude svého farmére dobre znét, protoze mu zélezi na
tom, aby se zvifata méla dobrfe a byla spravné a eticky porazena.
Nekupujte vyrobky, o jejichz plivodu si nemUZete nic zjistit.

KDe A JAK VASe PRODUKTY VYRABITE?

Pétrejte, zda jde o mensi femeslnou provozovnu, kterd pouziva tradicni
postupy a receptury, nebo jestli se jedna o velkoprovoz a priimyslové
vyrabéné produkty.

NA €O DALSIHO BY S€ SHERLOCK ZAMERIL?

2JISTETe SI, KDO Je SkuTe¢ny VYRoBce

U balenych produktl si skute¢ného vyrobce mizete dohledat podle
evidencéniho kddu zpracovatele uvedeného na vyrobku v ovalu. U téch
nebalenych by vam ho na pozadani mél prodejce ukazat.

PRo:xogme;Te BARVVU uzenm;

Jsou RlZové, neBo SeponnNépé?

RUzovou barvu zpUsobuji dusitanové solici smési (E250 - tzv. rychlosl),
které prodluzuji trvanlivost vyrobkl. Jedna se o chemické pridatné
latky, které jsou karcinogenni a alergenni. Ve vétsiné bio vyrobk je
nenajdete, proto je typickou barvou uzenin bez rychlosoli Sedohnéda.

PATReJTE PO SLOZeni VYROBKU

Poctivé vyrobky budou obsahovat jen maso, koreni a sl. Zadna “é¢ka”
a chemii ve formé stabilizator(, zvyraziiovacl chuti, separatg,
zahustovadel, barviv atd. v nich nenajdete.

véimeJTe si, JAK JSOU VYROBKY SKLADOVANY
Mekkeé vyrobky (parky, slanina, pastika...) podléhaji rychlé zkaze, proto
musi byt i na stanku dostatecné zachlazené. Trvanlivé produkty pfi
teplotach do 20° v lednici byt nemusi. Obzvlast v Iété si na spravné
skladovani dejte pozor.

PopiveJTe Se, JAK NA STANKU DBAJI NA EISTOTU
Penize i zboZi stejnou rukou? Bedynky lezi na zemi? Mouchy ¢i jina havét
na zboZi? Zpozornéte!

JAKE Je DATUM SPOTREBY?

Zjistit Gerstvost nebaleného zbozi mize byt problém, budete muset
divérovat prodejci. Obecné plati, ze nebalené produkty vydrzi

cca tyden, pozor na oslizly, lepkavy, netypicky svrastély povrch.

Na balenych vyrobcich musi byt datum baleni i spotfeby uvedeno.

JAKY Je PODIL INASA Ve VYROBCICH?

Pozor na nahrazky masa, konzervanty, barviva, vodu...
Ctéte pozorné Udaje na etiketé. | u nebalenych vyrobkd je prodejce
povinen vas se slozenim vyrobku seznamit, pokud o to pozadate.
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Dalsi desatera najdete na:



