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razivé rano v poloviné inora a pred prazskym hlav-

nim nadraZim nastupuje zhruba Sedesat cestujicich
do dvou autobusti mificich do némeckého Norimberku.
Jejich cilem je Biofach — nejvétsi svétovy veletrh biopotra-
vin a biokosmetiky.

Pro vystavovatele i nav$tévniky je veletrh Biofach tra-
di¢né velkou prilezitosti, jak béhem ¢tyt dnti obhlédnout
novinky a navazat kontakty v prekotné se rozvijejicim sektoru
biopotravin. Soubézné probiha na témze misté také veletrh
Vivaness, vénovany trendtim v oblasti prirodni a biokosmetiky.

Zajemci z Ceské republiky mohli i letos vyuzit nabidku
Pro-bio Ligy a zucastnit se Biofachu za zvyhodnénou
cenu v ramci jednodenniho zajezdu. Pridali se tak k témer
36 tisicim navstévnikd, ktefi dvojici veletrhi na norimber-
ském vystavisti letos navstivili.

Mezi ucastniky zajezdu patfili novinari a blogefi, stu-
denti, obchodnici, zemédélci anebo prosté ,,jen“ milovnici
biopotravin a zdravého Zivotniho stylu. Cekala je nepieberna
nabidka téch nejkvalitnéjSich biopotravin z celého svéta,
pocinaje mléénymi vyrobky a syry pres ovoce a zeleninu az
po cukrovinky a nejriznéjsi napoje. Rozhovory s prodejci,
nepieberné mnozstvi ochutnavek, kucharské workshopy,
soutéze o nejlepsi vyrobky... Co ¢eské navstévniky Biofachu
letos nejvic zaujalo?

Navstévnici ochutndvali zmrzlinu
i kminovy olej

Katerina Berniova pracuje v Asociaci mistnich potravi-
novych iniciativ a na Biofachu ji zajimala hlavné ¢eska pro-
dukce. ,,Libil se mi stdnek firmy Soyka s vyrobky z biosdjovych
bobii. Ochutnalajsem od nich tofu a tempeh, ale nejvic mé pre-
kvapila jejich zakysand tofu smetana. Viibec nebylo poznat,
Ze to neni z mléka. Nezapomenutelnd pro mé byla ochutndvka
kminového oleje z Petrdvée. Ta chut byla neuvéritelné inten-
zivni a koncentrovand, priddvd se treba do polévek, prijde mi
to jako dobry ndpad. “
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Ochutndvka vylisovaného oleje z kminu na stdnku Olejového

mlynu Petrdvec Foto: archiv Lovime.bio

»Pro mé bylo nejzajimavéjsi ochutnat cerny cesnek na
italském stdnku, “ pridava se Véra Miadikova z Farmarské
Skoly. ,,.Jednd se o fermentovany esnek a Italové z néj vyrdbéji
pastu a priddvaji ji do jidla. Vybornd byla taky biodynamickd
zmrzlina z Némecka.“ A pro¢ prijela na Biofach? ,, Zajimalo
mé, co je nového v oboru, a taky jsme chtéli navdzat kontakty
pro nasi Farmdrskou Skolu — vy$si odbornou Skolu ekologic-
kého zemédélstvi. Oslovili jsme tu némecké univerzity zaby-
vajici se vzdéldvdnim v ekologickém zemédélstvi a taky farmy
a producenty, ke kterym by se dalo jezdit do ciziny na exkurze.

Biofach v <islech

Leto$ni veletrh Biofach/Vivaness probéhl v terminu od
14. do 17. tnora. Na norimberské vystavisté zavitalo v téchto
dnech témér 36 tisic navstévnika ze 135 zemi. S novinkami
ze svéta biopotravin a prirodni kosmetiky sem letos prijelo
2 765 vystavovateld z 95 zemi. Nejvétsi pocet vystavovateld
predstavilo jiz tradi¢né Némecko (764), nasledovala Italie
(390), Spanélsko (191), Francie (137) a Nizozemsko (108).
Poprvé jste na Biofachu mohli navstivit stanky Ghany a Zim-
babwe. Rozsahlé bylo i mnozstvi predstavenych novinek.
O ocenéni se letos uchazelo 443 produktti (363 Biofach a 80 Vi-
vaness), nejlepsi produkt v sedmi kategoriich vybirali opét
primo navstévnici veletrhu. Stejnojmenny kongres Biofach
nabidl letos ti¢astniktim vice nez 120 prednasek, pri¢emz kli¢o-
vymi tématy byla letos potravinova suverenita a skutecné ceny.

Ceské firmy slavily éspéch

Ucast na Biofachu pfinasi pro ¢eské vyrobce jednak
moznost se potkat se stavajicimi obchodnimi partnery na
jednom misté a dale navazat nové obchodni vztahy s vyznam-
nymi firmami v oboru.

Ceské fermentované produkty prijela na Biofach
predstavit firma Kojibakers, ktera sazi na kombinaci asij-
skych receptli s lokalnimi surovinami. Jejich specialitou je
treba ,,s6jova“ omacka tamari z hrachu ¢i pohanky nebo
miso pasta z cizrny, ¢oc¢ky a dalSich surovin. ,,Na Bio-
fachu jsme byli poprvé a rozhodné se to vyplatilo,“ pochva-
luje si zastupce Kojibakers Miloslav Lastovi¢ka. ,, Privezli
jsme si na 80 zajimavych kontaktii prevdzné od evrop-
skych zdjemcii o nasi produkci. Byly mezi nimi malé pro-
dejny, stredni dodavatelé i velké retézce z Némecka, Francie,

Stdnek firmy kojibakers v obleZeni
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Svédska nebo Rakouska,“ dodavéa Lastovi¢ka a pokracuje:
LWeletrzni porota nds vybrala mezi 2700 vystavovateli jako
jeden ze dvou stdnkil reprezentujicich trend ,New Glocal’,
tedy globdlné zndmé produkty vyrdbéné lokdlné. Prislo za
ndmi diky tomu asi 20 novindrii a podobny pocet influencerti.
Minimdlné jeden cldnek o nds vySel jesté v dobé veletrhu.“

Ceskda expozice pod zdastitou
Ministerstva zemédélstvi

Prvni prezentace ¢eskych firem na Biofachu probé¢hla
jiz v roce 1998. Narodni expozice zastfeSena Ministerstvem
zemedélstvi, tak jak ji zname nyni, se datuje od roku 2009.
Letos se na ¢eském stanku prezentovalo 17 spolecnosti: Alika
a.s.,Amylona.s., Biogas Bohemiaspol. sr. 0., Cereabars.r. 0.,
Ceské ghicko s. r. 0., Extrudo Begice, s. r. 0., FRUJO, a. s.,
Hopi Popi, a. s., I love Hummus s. r. 0., King Food Bohemia
s. . 0., Kitl s. . 0., kojibakers s. r. 0., Nemléko s. r. 0., Orzo
Coffee s. r. 0., POEX Velké Meziric¢i, a. s., SOLEX AGRO,
s. r. 0. a Vinné sklepy Kutna Hora, s. r. 0.

Na stanku PRO-BIO Svazu ekologickych zeméd¢lct
predstavilo svoje vyrobky v biokvalité napt. Vino Marcincak,
Vino Cibulka a Marmel4dy Safranka. Dal$ich osm firem mélo
pronajaté vlastni vystavni prostory: Lifefood Czech Republic
s. 1. 0., ED&F Man Ingredients s. r. 0., Grow The world CZ
s. I. 0., JK Machinery, s. r. 0., NATU s. r. 0., Plastia s. r.o0.,
Rawvolution s. r. 0. a Soyka s. r. o.
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Degustace popcornu
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Ndrodni stdnek a Ceské ghicko s. r. o.
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Nejnovéjsi trendy ve svété hiopotravin

Na zakladé registrovanych novinek stanovili experti
nejvyraznéjsi trendy v oboru. Kromé uz zminované gloka-
liace (termin vznikly kombinaci slov globalizace a lokalizace)
stvi, méné je vice a nova sladidla.

Stale vyraznéji se mezi zdpadnimi spotrebiteli pro-
sazuje trend sniZovani spotieby masa, na coz trh reaguje
Sirokou nabidkou veganskych produktti. Pfimo na Biofachu
mohli navstévnici nacerpat kucharskou inspiraci na nékolika
workshopech vénovanych veganskému vareni. Podle predpo-
védi expertt se tradi¢ni pokrmy ve veganské upraveé drive ¢i
pozd¢ji stanou béZnou soucasti nasi kultury stravovani.

Cukru zvoni hrana — ze seznamu ingredienci na obalech
biosladkosti se postupné vytraci rafinovany cukr. Vyrobci
zareagovali na volani zakaznikd po zdravéjsich alternati-
vach a fepny cukr postupné nahrazuji agdvovym sirupem,
datlemi, brezovym nebo kokosovym cukrem ¢i bandnovym
praskem. Biopotraviny v rodinach castéji nakupuji Zeny, pro
které je péce o zdravi a kvalita potravin dilezita. Nerafino-
van4 sladidla jsou bohat4 na mineraly a maji nizsi glykemicky
index, a pro zakaznice tedy stale Castéji predstavuji prvni
volbu.

Téma snizovani spotieby ovliviiuje celou oblast vyroby
potravin. Pti nakupu biopotravin zakaznici stale vice kladou
diiraz na ochranu klimatu a vyhybaji se biopotravinam

Ndrodni stdnek a POEX Velké Mezirici, a. s.
Foto: archiv Lovime.bio

Stdnek s novinkami a trendy
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s vysokym poctem leteckych mil. Trend méné je vice zasahuje
také do sféry baleni vyrobkd, at uz se jedna o kompostovatelné
obaly, ¢i nejriznéjsi nasypné systémy pro bezobalovy prode;j.

Na viné lokalni exotiky

Dalsim zajimavym trendem je ,lokalni exotika“. Pan-
demie covid avalka na Ukrajin¢ upozornily na vyznam mistni
produkce potravin. Zaroven jsou vS§ak spotiebitelé zvykli ces-
tovat, oblibili si zahrani¢ni kuchyni a touzi po novych kuli-
narnich zazitcich. Na prvni pohled se zd4, Ze tato touha
a touha mnoha spotiebitelt po udrzitelnych, regionalnich
a v idedlnim pripadé ekologicky vyrabénych potravinach si
vzajemné odporuji.

Trend ,,mistni exotiky* je jednim ze zpGsobd, jak tento
kulinarsky paradox vyresit. Stale vice zeméd¢€lcd se odva-
Zuje péstovat rostliny a chovat zvirata, ktera se jesté nedavno
musela prepravovat na velké vzdalenosti. Prikladem muze
byt tfeba némecky zazvor, ktery chutove pred¢i konkurenci
z Ciny, Nigérie a dalsich zemi.

Dals§im vyznamnym faktorem jsou klimatické zmény.
Pocet farem specializujicich se na ,exotické®“ potraviny je
dnes jesté zanedbatelny, ale tito prakopnici ptitahuji stale
vice priznivct.

Kromé zemépisnych a klimatickych konotaci Ize pojem
»exoticky“ pouzit i pro potraviny, které byly kdysi bézné
a ¢asto konzumované. U nés to muiZe byt tfeba zapomenuté

Stdnek s novinkami a trendy
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Predndska o mezindrodnim trhu biopotravin
Foto: archiv Biofach

obilovina Cirok nebo technické konopi, které zaziva svou
renesanci nejen v potravinarstvi.

Postiehy z kongresu

Hlavni téma letoSniho kongresu ,,Ekologické zeméedél-
stvi. Potravinova suverenita. Skute¢né ceny.“ nemohlo byt
zvoleno lépe s ohledem na soucasné vyzvy kolem nas.

NaruSeni pandemii, dopady valky na Ukrajin¢, ener-
geticka krize, disledky klimatické krize a vymirani druhti
— to vSe stupnuje socidlni a ekonomické napéti na celém
svété. Biopotraviny vSak diky své uzaviené ekonomice, nizsi
zavislosti na vnéjsich vstupech a silnym regionalnim hod-
notovym retézcim zvySuji bezpecnost dodavek potravin.
Tim, Ze ekologické postupy Setfi zdroje, posiluji biologickou

Ucastnici zdjezdu

rozmanitost, zvySuji irodnost pidy a chrani klima, prinasi
spole¢nosti odolné systémy péstovani plodin a potravinovou
nezavislost.

Stejné tak pristup skutecnych cen (True costs) uka-
zuje, Ze soucasna cenotvorba potravin obraci naruby zasadu
»znecistovatel plati“. Vyrobky, které skodi zivotnimu pro-
stiedi, vypadaji levnéjsi, nez ve skutecnosti jsou. Biopotra-
viny, které odrazeji skute¢né naklady, jsou tak v nevyhodé¢.
Selhani trhu s potravinami je tfeba napravit novymi sys-
témy ucetnictvi, zdanéni a podpory. Napt. zavére¢na zprava
Komise pro budoucnost zemédélstvi némeckého Spolko-
vého ministerstva pro vyzivu a zemédélstvi uvadi, zZe kaz-
doro¢ni Skody zplsobené zemédeélstvim ¢ini v Némecku
90 mld. eur. Tato ¢astka se pritom nepromitd do ceny
potravin. Naklady mnohonasobn¢ prevysuji piidanou hod-
notu odvétvi. Biopotravinarsky priimysl se na vét§iné téchto
Skod nijak nepodili, protoZe podnika zptisobem, ktery chrani
zdroje.

Biofach 2023 je mrtev, af Zije Biofach 2024

Biofach na norimberském vystavisti je mistem, kde lidé
sdileji svou vaSen pro biopotraviny, vzajemné se poznavaji
a vymeénuji si nazory, a to jiz od roku 1990. ,, Biofach vnimdm
Jjako otevirenou platformu pro diskuze, dotazy a odpovédi
v rdmci mezindrodniho setkdni odvétvi. Jezdim sem pravidelné
dobit baterky — nacerpat silu, energii a inspiraci. Je to pro mé
takovy odrazovy miistek pro dalsi celorocni aktivity,“ uzavird
Andrea Hrabalova z Pro-bio Ligy, ktera byla na Biofachu uz
po desaté — a jisté ne naposledy.

Pristi Biofach/Vivaness 2024 se bude konat na norim-
berském vystavisti od 13. do 16. anora 2024. S tymem
Lovime.bio se uz ted téSime na dalsi spole¢nou vypravu
v ramci tradi¢niho z4jezdu z Prahy.



