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avi nas osvéta a vzdélavani, aktivity cilené na mladé

lidi a propagace ekologického zemédélstvi a biopotra-
vin — to vSe se spojilo hned ve dvou projektech. Projektu
Bio v regionu a U¢ime se varit bio. V ramci obou téchto
projektti maji studenti zapojenych stfednich odbornych
$kol gastronomického zaméreni moznost vypravit se na
exkurzi na ekologickou farmu nebo k vyrobci biopotravin.
Protoze se jedna vidy o uZasna hospodarstvi ¢i potravi-
narské provozy, rozhodli jsme se o zazitky podélit a vznikl
tento serial osmi reportazi.

Zacneme navstévou FARMY Otro¢in a provozu mlé-
karny Hollandia, kam jsme zavitali se studenty Hotelové
Skoly a Stredniho odborného ucilist€ v Marianskych Laznich.
Pristé se mizete tésit na navstévu farmy Kunclav mlyn neda-
leko Sedl¢an s chovem masnych plemen skotu a ovéi farmy
Mencéikovych v Sonové s faremnim zpracovanim mléénych
vyrobkd.

Ndavstéva jedné z nejvétsich ekofarem
s chovem mléénych krav v Evropé

Diky projektu Bio v regionu se v polovin€ leto§niho
dubna uskutecnil dalsi vyjezd studentd na certifikovanou eko-
logickou farmu. Studenty hotelové $koly zaujalo, Ze hospo-
darit ekologicky je moZné i na tisicich hektarech. FARMA
Otrocin s. r. 0. se specializuje na trzni produkci mléka. Chova
550 dojnic plemene ¢esky strakaty skot a obhospodaruje
pres 1600 hektart zemédélské pidy v reZimu ekologického
zemédélstvi. Polovinu pozemkd tvori louky a pastviny, polo-
vinu orna piida, kde se péstuji obiloviny a picniny ke krmnym
uceliim. Farma patii k nejvétsim producentim biomléka
v Ceské republice i v ramci Evropy.

Podle Ing. Richarda Tintéry, feditele farmy a jednoho
ze Ctyf jednateld, je hlavni zdsadou provozu v ekologickém
rezZimu snaha o sobésta¢nost a uzavrenost kolobéhu. Je
tedy nutné z pozemka ziskavat dostatek vlastniho krmiva pro
dojnice, produkovat kvalitni surovinu — mléko v optimalnim
nikoli maximalnim mnozstvi a dostat zpét do pudy Ziviny
(hntj, kejdu) k jejimu udrZeni v dobré kondici.

Hlavnim produktem farmy je mléko. Denné se zde
nadoji okolo 10 000 litrt mléka. Ro¢ni uzitkovost dosahuje
6 500 litrti na dojnici. Nadojené biomléko putuje do osm kilo-
metrd vzdalené mlékarny Hollandia, zhruba pétina je expor-
tovana do Némecka pies odbytové druzstvo Ceské biomléko,
jez sdruzuje ¢eské producenty biomléka od roku 2012.

Velkou vyhodou je umisténi farmy v okoli Krasného
Udoli, a to doslova. V sousedstvi chranéné krajinné oblasti
Slavkovsky les — jedné z nejcistSich krajin republiky s rozsah-
lymi pastvinami, lesy a rybniky, coZz ma vliv na standardné
vysokou kvalitou mistniho mléka.
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Tradiéni pFistup v Hi-Tech stylu

Roboti na prihrnovani senaze do krmnych Zlabt, dal-
kovy senzor porodu u krav, napéjeci automaty pro telata
v obdobi mlé¢né vyzivy po narozeni s hlidanim teploty i pat-
ficného mnozstvi, obojky sledujici aktivitu krav, obojky
ke sledovani produkce mléka u jednotlivych dojnic, auto-
matické vyhrnovani kejdy ¢i wellness koutek pro dojnice
s drbadly.

To nenisci-fiani farmaroku 2050. Toje realitana FARME
Otrocin, kde nové technologie a inovace vyrazn€ usnadiuji
lidskou préci, ale hlavné zvySuji pohodu zvirat, jejich zdra-
votni kondici a nasledné pozitivné ovliviuji produkci mléka.
Nechybi tu ani experiment s Plani¢kovou metodou z neza-
pomenutelné ¢eské komedie Slunce, seno, jahody v podobé
hudebni kulisy na dojirné. A pro¢ ne. Na farmé jsou ote-
vieni novym vécem, inovuji a nechavaji se inspirovat doma
i v zahranici. ,, Prispivd k tomu urcité i mlady kolektiv zhruba
triceti pracovnikii farmy, kdy priimérny vék mdme okolo 30 let
a nejsme tolik zatizeni drivejsi zemédélskou praxi, “ vysvétlil
zaktm privodce Ing. Martin VSechovsky.

Jasné pldany do budoucna

Vedeni farmy ma jasnou
strategii, kam se chce posunout
v dal$ich letech. Snahou je se
dale profesionalizovat a zefek-
tivnit produkci mléka a navysit
jesté o tretinu stavy dojnic na
650 kust. Stale vSak za pod-
minek ekologického chovu.
To znamen4, zejména doprat
v sezoné pobyt dojnicim na
pastvin€ mezi rannim a odpo-
lednim dojenim a zajistit jim
co nejprirozenéjsi Zivotni pro-
stredi.

Uplnou novinkou je mlékomat. Umoznuje prodej vlast-
niho mléka z farmy, nepasterizovaného jen zchlazeného po
nadojeni, za cenu 20 korun za litr do vlastnich nadob. ,, Pro-
vozujeme jediny mlékomat v Karlovarském kraji a jediny
biomlékomat v Ceské republice. Zatim je objem prodaného
syrového mléka ze dvora minimdlni, jelikoz jde o novou véc
— prodej jsme spustili ted od ledna, “ dodal Ing. Martin Vse-
chovsky.

Po nasi navsteéve je jasné, Ze farma rozhodné nezahali.
Jasnou vizi by jim mohla zavidét lecktera komeréni firma.
I my jsme se nechali fadn€ inspirovat a drzime palce.

Ndvstéva mlékarny v Krasném Udoli
- jogurty, jogurty a zase jogurty

Studenti Hotelové Skoly a Stiedniho odborného ucilisté
v Marianskych Laznich dostali prileZitost nahlédnout také
do provozu mlékarny Hollandia. Ptibéh ryze ¢eské mlékarny
Hollandia Karlovy Vary, s. r. 0., ktera se specializuje na vyrobu
jogurtti, a najdeme ji v malé obci Krasné Udoli v zapadnich



Cechéch, zacal inspiraci v Holandsku. Zde, stejné jako v dal-
$ich zemich Evropské unie, byly kvili nadprodukci mléka
a mlé¢nych vyrobkid zavedeny kvoty na jeho primyslovou
vyrobu. Prekroc¢eni kvot EU trestala finanénimi sankcemi.
Vyjimkou ov§em bylo, kdyz farma nadprodukci zpracovala do
svych vlastnich vyrobkd.

Z obavy z pokut za piekroc¢eni kvot zacali zeméedélci spo-
lupracovat a zpracovavat své piebytky mléka pomoci mobil-
nich mlékaren. Koordinace farem a dohoda o spole¢ném
znaceni vyrobku vyustila nakonec v celoro¢ni produkci lokal-
nich ,selskych“ mlécnych vyrobk, o které byl na trhu zajem.

A pravé piivezenim mobilni mlékarny do Ceska a vyuziti
napadu na zpracovani piebytkti mléka z farem odstartovala
historie mlékarny Hollandia. Odtud tedy pochazi nazev mlé-
karny i jejiho hlavniho vyrobku , selsky jogurt®.

MIlékarna byla zaloZena v roce 1991, kdy byla z Ho-
landska dovezena prvni vyrobni linka. V Krasném Udoli
funguje mlékarna od roku 2003, kdy investovala do novych
vyrobnich prostor tehdy nakladem ptiblizné 140 miliona
korun. Investice se samoziejmé dotkly i technologii. Co ale
zustalo, byl proces vyroby jogurtu. Zakladem vech jogurtti
je mléko a jogurtova kultura — nic vic, nic min. Jediné, v ¢em
se lisi, je zplisob zrani. Selské jogurty zraji primo v kelimku,
krémové jogurty zraji v tanku, a potom jsou rozmichany
s ovocem a plnény do kelimkd.

MIékarna dnes vyrabi selské jogurty, krémové jogurty,
BiFi drinky a nové i jogurtové smoothie a zmrzlinu ve dvou
variacich s pravou belgickou ¢okoladou. Denné¢ se zde zpra-
cuje priblizné 90 000 litrd syrového kravského mléka a vyrobi
350 000 jogurtt, coz predstavuje 100 tun jogurtové hmoty
uskladnéné na 550 paletach pripravenych kazdy den k expe-
dici.

Hra znaéek aneb jak poznat jogurty Hollundia

Vyrobky Hollandia lze v sou¢asné dob€ najit po celé
Ceské republice, a to jak v obchodnich Fetézcich, tak men-
§ich prodejnach potravin. Cast produkce, zhruba 20 procent,
je také vyvazena, zejména na Slovensko, dale pak do Polska,
Némecka, Madarska, Bulharska a Rumunska.

MIékarna ma dnes své zastoupeni ve vSech retézcich, pro
nekteré z nich vyrabiijejich privatni znacky. Pod zcela stejnou
recepturou mizeme tak nakoupit jogurty Hollandia pod
znackou Pilos retézce Lidl ¢i K-Classic Milblu v Kauflandu
nebo znackou Meliko pro Bidfood, velkoobchod potravin pro
gastronomii. Co se ale neméni a miiZe nam pomoci identifi-
kovat vyrobce mléénych vyrobkd, je tzv. CZtko — oficialni evi-
dencni kdd zpracovatele ve forme ovalu s pismenem a ¢islem.
Hollandia ma kéd CZ 709 ES.

Bio je udriitelnost,
osobni piesvédéeni a Zivotni styl

Od roku 2010 je ¢ast produkce vyrabéna v rezimu BIO.
Hlavni surovinu — biomléko — ziskéava jako jedina Ceska
mlékarna z vlastnich zdroja, a to z nedaleké osm kilometri
vzdalené vlastni FARMY Otrocin. Diky tomu mé mlékarna
stoprocentni kontrolu nad kvalitou od pastviny aZ po hotovy
produkt. Objem zpracovaného biomléka dnes tvori zhruba
desetinu celkového objemu vyroby.

»Irh bio je u nds zatim maly a roste pomalu. Vétsimu roz-
voji ndkupu kvalitnich potravin brdni souc¢asnd obliba Cechil
ve slevdch a akcich, kdy nakupujeme zejména kvantitu namisto
kvality. Slevy jsou béznéiv zdpadnich zemich, pohybuji se viak
do 15 procent nikoli zboZi za polovinu, jak je béZné u nds, “hod-
noti situaci na éeském trhu feditel a spole¢nik Michal Skoda
a doplnuje sviij pohled na bio: ,, Biopotravina nemusi byt vZdy
zdravéjsi, stejné tak najdeme velmi kvalitni konvencéni pro-
dukty, co ale plati, je, Ze ndkupem biopotravin ziskdme pro-
dukt nezatizeny zbytky pesticidii a jinych zbytnych chemickych
ldtek a soucasné podporime péci o piidu a krajinu, tj. udrZi-
telngjsi zpiisob hospodarent i produkce potravin. Jde o urcity
zivotni styl. “

Exkurze dala studentim moznost nahlédnout do sku-
te¢ného vyrobniho provozu. Ukazalo se, ze k ispéSnému
vedeni jakéhokoli provozu nestaci pouze dobra znalost kon-
krétni vyroby, ale je tfeba rada dalSich dovednosti a schop-
nosti. Naptiklad umét najit a motivovat spravné pracovniky,
zajistit chod vyroby, sledovat trh a poptavku, hledat inspirace
amit vize, tj. mit takzvany presah.

Smyslem exkurzi je ukazat mladym lidem, v budoucnu
pracujicim v gastronomii, jak je dilezité zeméd¢lstvi a znalost
lokalnich producentt a jaky dopad muiZe mit volba lokalnich
a idealn¢ biosurovin na krajinu i venkov, kde Zijeme.

Vice o projektech

Projekt Bio v regionu — Propagace regionalni biopro-
dukce a spoluprace, podportilo Ministerstvo zemédé€lstvi a uz
tfetim rokem jej organizuje Bioinstitut, o. p. s. Vice o pro-
jektu: http://bioinstitut.cz/cz/projekty-spoluprace/propa-
gace-regionalni-bioprodukce-a-spoluprace/aktivity-2018

Projekt U¢imesevaritbionatzemimésta Prahyorganizuje
PRO-BIO LIGA za finan¢ni podpory Hlavniho mésta Praha,
Ministerstva zeméde¢lstvi a organizace KEZ o. p. s. Vice o pro-
jektu: https://www.lovime.bio/projekty/ucime-se-varit-bio/
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